vom Chaser

Das Original aus der Dorfkaserei

Kemmeriboden
Bergkase

#t 11552

© Hohgant-Kiserei Schangnau
Q Markus Aegerter

(® Hartkase aus

silofreier Rohmilch,
mind. 45 % Fett.

ﬁ Laib ca. 6kg

Die Kronung des Geschmacks

Schangnau, die oberste Emmentalergemeinde, welche das Entlebuch mit dem
Berner Oberland verbindet, bietet Thnen eine unverfalschte, vielfaltige Land-
schaft mit einmaligen Naturerlebnissen! Neben dem majestatischen Hohgant-
massiv schlangelt sich die junge Emme talauswarts.

Ganz oben im Bumbach entspringt die Emme, in der Nahe der legendaren Gast-
statte Kemmeriboden Bad.

Der Schangnauer Kasermeister Aegerter kast den Kemmeriboden Bergkase mit
der Milch der umliegenden Bergbauern. Der Gastgeber vom Hotel Kemmeri-
boden Bad hat den Kase verkostet und gekront. So entstand der auserlesene,
mindestens 12 Monate gereifte Rohmilch Kasegenuss.

Genussempfehlung: Passt sehr gut zu einem
kraftigen Schweizer Rotwein

Typ: Hartkase aus silofreier Rohmilch

Lab: tierisch

Reifezeit: 8 — 12 Monate

Form: rund ca. 30 cm

Gewicht: ca. 6 kg

Geschmack: wiirzig kraftig und gleichzeitig sehr feines Aroma
Fettgehalt i.Tr.: mind. 45 %

Verkaufseinheit: Laib




